Ministerul Educatiei Nationale
Centrul National de Evaluare si Examinare

CONCURSUL DE OCUPARE A POSTURILOR DIDAC:I'IQE/CATEDRE LOR DECLARATE
VACANTE/REZERVATE IN UNIT ATILE DE TNVA‘[AMANT PREUNIVERSITAR
17 iulie 2019

Prob a scris a 5
ALIMENTATIE PUBLICA
(MAISTRI INSTRUCTORI)

Varianta 3
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu.
o Timpul de lucru efectiv este de 4 ore.
| TETEL (30 pont)

1. A vendéglaté egységek termelésének mindségét annak hitéipari felszereltsége is
befolyasolja. Kérjuk, valaszoljon a kdvetkezé kovetelményekre.
(10pont)
a. Jellemeze a hitésre alkalmas helységeket és felszereléseket;
b. Irjon le, tetszés szerint egy hiitéberendezést/ hiitékirakatot szerkesztés és mikodés szerint.
c. Mutasson be négy a hitd eszkozok esetében alkalmazott munkavédelmi és
munkabiztonsagi szabalyt.
2. A konyhatechnoldgia szamara , a fogyasztok altal értékelt, egy kulén csoportot jelent, a
fogyaszthaté vagohidi melléktermékekbdl késziilt alapkészitmények csoportja.
. (10 pont)
a. Osztalyozza a vagohidi termékeket mindenik csoporthoz megemlitve egy jellegzetes
terméket;
b. Mutassa be a parolt maj készitésének miveleteit. ,
c. Irjale az ,olajbogyds nyelv” készitésének technologiéjét
3. Akiszolgal6 egységekben a készitmények és az italok felszolgalasa fontos tevékenység.
(10 pont)
a. Irjale a halkészitmények felszolgalasanak modja geridon asztalrol
b. Mutassa be a silltek elhelyezését az asztalokon és az asztal el6készitését a sultek
felszolgalaséra,
c. Irjale a borok felszolgalasat.
Il TETEL (30 pont)
Alkosson egy esszét ,Az élesztés tészta a cukraszatban” cimmel a kdvetkezd elvi vazlat alapjan:
- Az erjesztett tészta jellemzéi;
Irja le, a kelesztett tészta kdzvetett eljarassal torténé készitésének mddszerét.
Adjon meg hat feltételt amely az élesztds tészta mindségét biztositja,;
Mutassa be a tészta erjedésekor Iejétszédé véltozasokat
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Il TETEL (30 pont)
Secventa de instruire de mai jos face parte din curriculumul pentru clasa a IX- a, invatamant liceal
— filiera tehnologica, domeniul Turism si alimentatie, anexa 6 la OMECS nr. 4457/ 05.07.2016:

URI 6. Realizarea proceselor de baz an
alimenta tie Continuturile Tnv atarii
Rezultate ale Inv atarii (codificate conform SPP)
Cuno stinte Abilit ati Atitudini
6.1.11 6.2.10 6.3.6. Prelucrarea termic a a materiilor prime  si
6.1.12 6.2.11 auxiliare in alimenta {ie:
6.1.13 - Operatiji de prelucrare termica (oparire,
6.1.14 fierbere, sotare, prajire, inabusire, frigere,
coacere) — caracterizare, mod de realizare,
conditii de lucru cu ustensilele si
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URI 6. Realizarea proceselor de baz an

alimenta tie Continuturile inv atarii

Rezultate ale Tnv atarii (codificate conform SPP)

Cunostinte Abilit ati Atitudini

echipamentele specifice prelucrarii termice a
materiilor prime si auxiliare folosite in
alimentatie.

Cunostinte

6.1.11. Enumerarea operatiilor de prelucrare termica a materiilor prime din alimentatie.

6.1.12. Descrierea operatiilor de prelucrare termica a materiilor prime vegetale si animale.

6.1.13. Clasificarea ustensilelor aparatelor, utilajelor si echipamentelor necesare pentru
prelucrarea termica a materiilor prime din alimentatie.

6.1.14. Caracterizarea ustensilelor, aparatelor, utilajelor si echipamentelor necesare n prelucrarea
termica.

Abilit ati

6.2.10. Efectuarea operatiilor de prelucrare termica, respectand regulile care stau la baza
proceselor tehnologice din alimentatie.

6.2.11. Folosirea ustensilelor si utilajelor specifice prelucrarii termice a materiilor prime de origine
vegetala si animala, in conditjii de igiena, siguranta si securitate.

Atitudini

6.3.6. Implicarea responsabila in efectuarea operatiilor de prelucrare termica a materiilor prime
vegetale si animale prin utilizarea eficientd si sigurd a echipamentelor din alimentatie cu
respectarea principiilor dezvoltarii durabile.

A megadott rész tanulasi eredményeinek fejlesztése érdekében avélaszoljon a kbvetkez 6
kovetelményekre :
a. Tervezzen egy oktatasi tevékenységet a megadott eredménzek elérése érdekében
figyelembe véve a kdvetkezéket:
- Az alkalmazott ket modszer interaktiv didkk6zpontu legyen
- A kivalasztott ket médszer indoklasa
- A modszer tevékenységeinek leirasa
- Tervezzen egy értékelési modszert strukturalt kérdés formajaban a megfeleld javitasi
kulccsal egyitt hasznositva a megadott elemeket
Megjegyzés: A kérdés és a javitd kulcs szakmai helyessége is pontozodik
Adjon meg két-két taneszkdzt és szemléltetd anzagot amely akalmazhat6é az a. Pontban felsorolt
mobdszerekesetében alatamasztva a valasztast és az alkalamazésukat
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